Den ultimate espressomaskin med fersk melk og kjgleskap!

» En revolusjonerende helautomatisk espressomaskin! All drikke lages av kvernede bgnner
og gir ypperste kvalitet. Lag kaffedrikker som en Baristal!

» Spennende innovativt design kombinert med den siste tekniske utvikling

» Inntil 4 separate kverner for banner (kaffe- og espressobgnner)

» Imgtekommer alle kvalitetskrav som forventes pa et serveringssystem med hgyt volum

» Maskinen har stor kapasitet: 120 kopper per time

» Valgmuligheter: caffé créme, espresso, cappuccino, caffé latte, caffé mocca,
macchiato, café au lait og varmt vann

P Fersk melk i det innebygde kjgleskapet

» Mulighet for uttak av kaffe og tevann samtidig

» Enkle rengjgringsprosedyrer

» Kan fas med kannefunksjon

P Partikkel- og kalkfilter er standard pa maskinen

» Kan fas med betalingssystem

P Sveitsisk kvalitet tvers igjennom

P Ingen fare for overoppheting og brann, kan sta pa hele tiden

89,4 cm 75,6 cm 61,7 cm

32 A 3 fas for 220 volts anlegg eller 400 volt 16 A.
3/4 " utvendig gjenge

Installering inkluderer slangesett, Waterblock og Cuno partikkelfilter.

Café Bar Serviceavtale:

Garanti og fri teknisk service i 48 maneder ved kjgp av alle ingredienser fra Café Bar
(forsikringsdekkende skader, heerverk og brukerfeil er unntaket), fraktfri levering og gratis
installering (inntil 1,5 meters avstand fra tilslutningspunktet), besgk av egen salgsagent i avtalt
intervall med fraktfri levering av varer. Bytte av filterpatron er ikke inkludert i serviceavtalen.
Kunden er ansvarlig for tilslutning av vann og strgm.
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